CORRECTION

Emissions de dioxyde de carbone et conséquences sur
I’économie du vin
Sur 10 points
Theme « Science, climat et société »

Partie 1 : Production de dioxyde de carbone par les combustibles fossiles
1.
Méthane : CHy

Masse de
Energie dégagée (kJ) combustible
consommé (g)
56,0 1
1 Mcombustible
1x1
Mcombustible = 560
Mcombustible = 0'01786 g
Masse fie Masse de CO2
combustible .
. produite
consommé (g)
1 2,75
0,01786 Mco2 produite

0,01786 x 2,75
Mco2 produite = 1

Mco2 produite — 0,049 g

La combustion du méthane pour 1 kJ d’énergie dégagée produit une masse de dioxyde de carbone de
0,049g.

La source d’énergie présentée dans le document 1 qui est la plus émettrice de dioxyde de carbone est celle
qui a la plus grande Masse de CO; produite par unité d’énergie dégagée (g/kJ).

Ainsi, le Bois (modélisé par la cellulose) est la source d’énergie présentée dans le document 1 qui est la plus
émettrice de dioxyde de carbone.

2.

Les oxydes d'azote et le dioxyde de soufre sont des autres substances émises lors des combustions qui ont
un impact sur la santé humaine.

3.
L'empreinte carbone est la quantité de gaz a effet de serre émise par une activité ou un étre humain.



4,
Trois conséquences probables du changement climatique habituellement évaluées :
» élévation du niveau de la mer
» augmentation de la fréquence et de I'intensité des événements climatiques et météorologiques
extrémes
» fragilisation des écosystémes

Pa rtie 2: E’C0n0mie du vin Document 2 : stades de développement de la vigne en Alsace (cépage riesling)
5. Développement de la vigne
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Les 3 n"apparaissent pas au méme moment et la couleur optimale n’apparait jamais.

C’est pourquoi les producteurs alsaciens actuels de riesling sont inquiets et craignent que le vin produit ne
garde pas son bouquet caractéristique car les 3 caractéristiques n’apparaissent pas au méme moment et la
couleur optimale n"apparait jamais.

De plus, lors du murissement optimal d’un raisin on repere la date des vendanges grace a la couleur
optimale. Celle ci n’apparaissant pas lors du murissement du méme raisin a plus haute température, les
producteurs alsaciens actuels de riesling sont inquiets et craignent que la date des vendanges devienne de
plus en plus difficile a déterminer a I'avenir.



